»Die Ente vom Lehel«

ur die schonste und langste
Nacht des Jahres bietet das
Luxushotel einen unvergessli-
chen Silvesterabend mit Bufett (159
Euro) oder ein 6-Géange-Gour-
met-Menii, kreiert von THOMAS
KNAB, dem Kiichenchef im bekann-
ten Restaurant »Ente von Lehel«.

MARKUS DILGER, weitgereister und
erfahrener Sommelier, hat dazu ein paar
Schatze aus seiner Weinsammlung als
korrespondierende Weine zum Silves-
termenti ausgewahlt und beschrieben:

Silvestermend
2 A/%é//{@fé;@éwp 9/%/@%;%Z /l/[zé,}atzé/;/ -

Champagner Jacquart, Brut

1. Gang 2. Gang
Anuse Bewche 7 }g'mg/géf an Kerian /é‘—
Weinempfehlung /%/ C /\{/‘t{/%;)"

2004 Riidesheimer Berg Schlofberg Ries-
ling Spatlese Weingut Leitz, Riidesheim,
Rheingau, Deutschland

Kleine Weinkunde

Die Konigin der Weifsweine gedeiht nirgend-
wo facettenreicher als in Deutschland. Dass
ein Riesling mit 7 % Alkohol ein solches
Fruchtbouquet versprithen kann, merkt man
nur, wenn man diesen Wein verkostet hat. Auf
einem mineralischen Boden gewachsen, von
einem der besten Winzer des Rheingaus gele-
sen wird der Wein Sie bei dieser Speisen-Kom-
bination beeindrucken.

Weinempfehlung

2005 Chardonnay »Lesca« De Wetshof Estate,
Robertson, Stidafrika

Kleine Weinkunde

Ein filigraner Chardonnay aus der kithlen Weinre-
gion Robertson in Siidafrika. Obwohl er teilweise im
Barrique ausgebaut wurde, ist er ungewohnlich har-
monisch, besitzt einen zarten Schmelz und ist gepragt
von einer feinen Sdure. Seine exotischen Aromen erin-
nern an Ananas, Limonen und Pfirsich. Ein Chardon-
nay, der eine mediterrane Kiiche unterstiitzt, aber auch
»solo« grofSen Spafs bereitet.
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Weinempfehlung

4. Gang 2003 Chenin Blanc »Late Noble Harvest«,
Asara, Stellenbosch, Sudafrika

V/ [1’(/‘401// vom ffa/[ A{‘ff I(IZ/ 7Z/(/Z/ Kleine Weinkunde
f o/b an 6/%({[/L€/’f£/‘ C;z/md///m Einer der ungewohnlichsten Weine Stidafrikas!

Chenin Blanc, eine Rebsorte, die an der Loire behei-

matet ist, bringt normalerweise Alltagsweine her-

Wemempfehlung . > .
) ) . ) vor. Dieser Wein wurde jedoch erst gelesen, nach-
2003 Pinot Noir »Galpin Peak«, Bouchard Fin- dem die Trauben einen rosinenartigen Zustand Aperitif um 18.30 Uhr,
layson, Walker Bay, Sudafrika angenommen haben. Was dieser edelsiifse Wein im Meniibeginn um 19 Uhr
Kleine Weinkunde Glas hervorbringt, ldsst jedes Dessert und jeden Live-Entertainment zum Dinner
Kase zum Hohepunkt eines Meniis werden. Preis pro Person: -
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as ArabellaSheraton Grand Hotel Munchen
présentiert ein neues gastronomisches High-
light: das BACCO Wine & Cigars bietet eine
Auswahl edelster Tropfen, exzellenter Zigar-

ren und — fir den kleinen Hunger —internationale Gour-
met-Tapas.

Ausgestattet mit einem begehbaren glasernen Weinkli-
maschrank und eingebauten Zigarrenhumidoren in raf-
finiert edler Innenarchitektur ladt das BACCO ein, einen
anregenden Abend zu zweit zu erleben oder in aller Ruhe BACCO Wine & Cigars im ArabellaSheraton Grand Hotel Miinchen
einfach entspannt zu lesen. Sommelier Markus Dilger Arabellastr. 6, 81925 Munchen

berit fachkundig in Weinfragen und weist in die hohe Reservierungen unter 089/92 64 81 10 bei Sommelier, Markus Dilger
Kunst des Zigarrenrauchens ein. Offnungszeiten: Taglich von 17.00 bis 1.00 Uhr






